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1 
ABOUT 

Dal 1978, anno di fondazione da parte di Marcello Zaccagnini, l'azienda produce vini che 

rappresentano la diversità di una terra straordinaria e integra, l’Abruzzo. Orgogliosa delle sue 

radici e profondamente legata al territorio, la cantina pone particolare attenzione alla tutela 

della produzione locale e alla sua valorizzazione a partire dalla cura dei vigneti che ospitano 

varietà autoctone come montepulciano, pecorino e trebbiano, oltre a varietà internazionali. 

La missione di raccontare la storia, le tradizioni locali e le testimonianze artistiche di un 

Abruzzo dal fascino millenario continua oggi sotto la guida del Gruppo Argea, che nel 2023 ha 

ufficializzato l’acquisizione dell’azienda portando avanti il processo di internazionalizzazione e 

l’utilizzo di pratiche di sostenibilità ambientale e sociale. 

Il “Tralcetto”, la cui prima vendemmia risale al 1978, sintetizza il culto del vino di Zaccagnini.  

La linea si distingue per il tipico rametto di vite sul collo della bottiglia e simboleggia le radici 

più profonde su cui si fonda il legame tra vino e territorio. Questi tralcetti vengono raccolti 

dopo la potatura annuale nei vigneti della regione e apposti a mano su ogni bottiglia con una 

gestualità antica che porta un tocco di artigianalità e magia sulle tavole di tutto il mondo. Un 

simbolo che ha reso Zaccagnini ambasciatore del territorio e dei vini abruzzesi.  

Nel 1984 la Cantina Zaccagnini ha intrapreso un percorso che l’ha portata a diventare uno 

spazio inclusivo, punto di riferimento culturale per artisti, musicisti, letterati e appassionati 

d’arte. I vigneti e la cantina sono luoghi dove si respira l'arte ogni giorno e dove è possibile 

passeggiare tra le opere di artisti contemporanei come Joseph Beuys, Mimmo Paladino, Pietro 

Cascella, Diego Esposito, Bizhan Bassiri, Franco Summa, David Bade, Gino Sabatini Odoardi, 

Simone Zaccagnini, Sandro Visca, Dino Colalongo e Mauro Berrettini. 



 
 

 
 

   
 

�

 
 

 

 

  

SCHEDA AZIENDALE 

 

ANNO DI FONDAZIONE: 	1978 	

PROPRIETÀ: 	Argea 80% – famiglia Zaccagnini 20% 	

ENOLOGA: 	Federica Lauterio	  

BRAND AMBASSADOR: 	Marcello Zaccagnini 	

SEDE : C.da Pozzo, 4 – 65020 Bolognano, Pescara – Italy 

ETTARI VITATI: 	300 

TIPOLOGIE DI TERRENI: 	argillosi a medio impasto, con una 

particolare concentrazione calcarea tra i suoli di San Clemente, 

ubicati nella collina dirimpetto alla cantina. 

VITIGNI: 	Montepulciano, Trebbiano, Passerina, Pecorino, Pinot 

Grigio. 

CERTIFICAZIONI: ISO 9001, 14001, 45001, IFS, BRC, VIVA, 

BIOLOGICO  

BOTTIGLIE PRODOTTE: 	6.000.000 

PRINCIPALI MERCATI: 	Italia, USA, UK, Germania, Austria, 

Svizzera.  

Esportazione in oltre 50 Paesi del mondo  

CANALI DI VENDITA: GDO, 	HoReCa,	diretta 

 



 
 

 
 

   
 

 

 

 

 

 

2 
TERRITORIO 

 

 

 

 

 
 

 
 



 
 

 
 

   
 

Abruzzo: la regione tra le montagne e il mare. 

 

IL POLMONE VERDE D’ITALIA 
 

L'Abruzzo, regione situata nel cuore verde dell'Italia, si 
distingue per la sua bellezza montuosa e il suo esteso 
litorale affacciato sul mare Adriatico.  
 

La regione è un vero e proprio scrigno di tesori naturali.  Lidi, foreste, parchi nazionali e aree 

protette, contribuiscono a rendere questa regione la più verde d’Europa. Su questi vividi 

scenari svettano i monti dell’Appennino come il maestoso Gran Sasso d'Italia che domina 

l'orizzonte, la selvaggia bellezza della Maiella e il Monte Morrone che custodisce e protegge 

dalle perturbazioni una delle aree vitate a più alta vocazione del territorio. 

Il clima, seppure con variabili tra le diverse aree della regione, è prevalentemente 

continentale con forti escursioni termiche stagionali.  

 

LA TRADIZIONE ENOGASTRONOMICA 

Non è solo la natura a rendere l'Abruzzo un luogo unico. I suoi borghi antichi, ricchi di storia 

e arte, narrano il passato millenario di popoli e tradizioni. Tra le città d'arte come L'Aquila, 

Pescara e Chieti, e i siti archeologici disseminati nel territorio, l'Abruzzo offre un viaggio nel 

tempo che affascina e sorprende. 

La regione è anche famosa per la produzione di specialità gastronomiche ed enologiche tra 

cui il Montepulciano d’Abruzzo DOC. L’Abruzzo, infatti, vanta una lunga tradizione 

vitivinicola, con il Montepulciano d'Abruzzo DOC che si erge a simbolo di eccellenza.  

 

 



 
 

 
 

   
 

Questo vino nasce dall’omonimo vitigno autoctono, il montepulciano, che qui trova la sua 

massima espressione, grazie ai terreni calcarei che ne esaltano le caratteristiche. Resistente e 

versatile, questa varietà regala vini dal colore rosso rubino intenso, con profumi fruttati e 

speziati che si arricchiscono con l'invecchiamento, assumendo note di miele, vaniglia e cuoio. 

La Doc Montepulciano d’Abruzzo, riconosciuta nel 1968, è molto estesa poiché la coltivazione 

è permessa in tutte e quattro le province abruzzesi. Sono contemplate 5 sottozone: “Casauria 

o Terre di Casauria” di cui Zaccagnini è una delle cantine rappresentanti, “Terre dei Vestini”, 

“Alto Tirino”, “Terre dei Peligni” e “Teate”. 

 

VIGNETI  

I 300 ettari di vigneti si estendono prevalentemente nelle colline pescaresi. Grazie alla 

ventilazione costante proveniente dalle tre maestose montagne circostanti – Maiella, Gran 

Sasso e Morrone – i vigneti beneficiano di un microclima favorevole, che impedisce il 

ristagno d’acqua nel terreno e contribuisce alla riduzione significativa del rischio di attacchi 

parassitari. Questo consente di operare secondo pratiche agronomiche all'avanguardia e 

rispettose dell'ambiente. 

I terreni su cui si sviluppano i vigneti sono principalmente argillosi a medio impasto, con una 

particolare concentrazione calcarea tra i suoli dell’areale denominato San Clemente, ubicato 

nella collina dirimpetto alla cantina. 

Il vitigno principe coltivato dall’azienda è il montepulciano, uva autoctona da cui nascono le 

diverse sfumature di Montepulciano d’Abruzzo DOC che caratterizzano la sua produzione 

vinicola. Tra i vigneti si ritrovano inoltre uve a bacca bianca indigene come trebbiano, 

passerina, pecorino e varietà internazionali come il pinot grigio. 

Le tecniche di allevamento utilizzate includono il Guyot bilaterale e il cordone speronato, 

mentre per le viti più vecchie, che toccano i 40 anni di età, viene adottato il sistema del 



 
 

 
 

   
 

tendone, garantendo una distribuzione uniforme dei grappoli e una gestione ottimale della 

vegetazione. 

 

LA GESTIONE AGRONOMICA  
 
Pratiche Agronomiche Sostenibili 

La Cantina Zaccagnini ha abbracciato con convinzione l'agricoltura sostenibile, 

abbandonando le concimazioni chimiche a favore di concimi organici e leguminose. Questa 

scelta non solo preserva la salute del suolo, ma contribuisce anche alla biodiversità 

dell'ecosistema circostante, favorendo le pratiche della lotta integrata. Inoltre, per 

combattere i parassiti in modo naturale, l'azienda utilizza il chitosano, un antifungino naturale 

estratto dai carapaci che agisce efficacemente contro le spore dannose. 

Altra pratica distintiva è l'alternanza tra leguminose e brassicacee tra i filari, un metodo 

che fornisce un apporto di azoto e favorisce l'aerazione del terreno.  

Questa rotazione, combinata con la piantumazione di 500 querce per compensare le 

emissioni di CO2 prodotte durante la fermentazione, sono parte dei progetti attuati dalla 

Cantina Zaccagnini per ridurre il suo impatto ambientale. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

   
 

 

 

  



 
 

 
 

   
 

Innovazione e Monitoraggio Costante 

La Cantina Zaccagnini abbraccia l'innovazione tecnologica per garantire pratiche 

agronomiche a basso impatto ambientale e uve di alta qualità. Ad esempio, è stata installata 

una centralina ipogea che monitora costantemente l'umidità del terreno. Questo permette 

di attivare l'irrigazione solo quando necessario, riducendo gli sprechi d'acqua e 

ottimizzando le risorse disponibili. In aggiunta è stata installata una centralina 

meteorologica che fornisce dati accurati sulle condizioni climatiche (es. precipitazioni, 

temperature) indicando quando sono presenti le condizioni per lo sviluppo di attacchi fungini. 

Questo permette al team agronomico di Zaccagnini di intervenire in vigneto in maniera 

puntuale, evitando l’impiego di trattamenti di sintesi non necessari. 
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STORIA 
 

  



 
 

 
 

   
 

1978 
La Cantina Zaccagnini viene fondata a Bolognano nel 1978 da Marcello 
Zaccagnini. Inizialmente, la cantina porta il nome di Fattoria Zaccagnini e 
consta di una piccola struttura dove si produce vino solo per la vendita 
locale. 

1984 
Il 13 maggio del 1984 la Cantina ospita l’artista tedesco di fama mondiale 
Joseph Beuys con la manifestazione “DIFESA DELLA NATURA”. Questa 
data segna il sodalizio tra la famiglia Zaccagnini e l’arte.   

Anni '90 
Negli anni ‘90, la cantina inizia a espandersi ed investire in tecnologie 
innovative per migliorare la qualità del proprio vino. Allo stesso tempo 
decide di ampliare la propria gamma di prodotti dando vita alla prima 
produzione di Cerasuolo d’Abruzzo. 

2000 
Nel 2000, Zaccagnini raccoglie numerosi riconoscimenti dalle più 
importanti testate di settore tra cui Decanter (DWWA) e Wine Spectator.  
I vini della cantina di Bolognano iniziano a raggiungere l'estero e ad 
affermarsi, in particolare negli Stati Uniti.  

2004 
Nel 2004 nasce la nuova cantina di produzione, dotata di tecnologie 
all’avanguardia e completamente sotterranea per un migliore controllo 
della temperatura. 

2012 
Nel 2012 viene inaugurata un’ulteriore unità produttiva, a Corropoli  
(Val Vibrata), con la finalità di avere maggiore capacità di stoccaggio. 
All’interno di questa sede si predispone anche una linea produttiva di 
confezionamento per i Bag in Box. 

 



 
 

 
 

   
 

2018 
Nel 2018 la Cantina Zaccagnini celebra il 40° anniversario dalla sua 
fondazione con eventi in tutta Italia e la presentazione di una bottiglia 
speciale in edizione limitata. 

2023 
Nel 2023 l’azienda entra a far parte del Gruppo Argea. 

2024 
Nel 2024 la Cantina Zaccagnini presenta un nuovo vino della linea 
Tralcetto: debutta con l'annata 2020 il Montepulciano d'Abruzzo DOC 
Riserva. Inoltre la linea Tralcetto si arricchisce con il lancio dei primi 
vini no alcol bianco e rosso. L'anno segna anche il quarantennale della 
discussione di Joseph Beuys "Difesa della Natura". 
 

  



 
 

 
 

   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

4 
LA CANTINA ZACCAGNINI 

  



 
 

 
 

   
 

Vinificazione 

La Cantina Zaccagnini, con la sua architettura 
moderna ed ecosostenibile, è incastonata tra le colline 
di Bolognano al centro di un triangolo immaginario 
disegnato dai Monti Maiella, Gran Sasso e Morrone. 
 
La struttura e l’anima della cantina si inseriscono in un contesto territoriale da preservare e 

rispettare. L’edificio è stato costruito seguendo un’ottica di sviluppo a basso impatto 

ambientale.  

Le linee architettoniche, i materiali utilizzati e gli impianti di produzione di energia infatti sono 

altamente ecosostenibili. Ha una capacità di circa 15.000 Hl, in tank di acciaio inox, la maggior 

parte dei quali con stoccaggio a temperatura controllata. 

La capacità produttiva è di circa 4500 bottiglie all’ora, con personale di linea che controlla il 

funzionamento delle macchine e fornisce i materiali, oltre ad effettuare i controlli di qualità. 

La barricaia è un ambiente a temperatura e umidità controllata, al momento la sua capacità  

è di 2.600 Hl. I legni di botti e barrique sono prevalentemente di rovere francese, con una 

piccola percentuale di rovere americano. 

  



 
 

 
 

   
 

Arte 

Dal 1984 Cantina Zaccagnini ha intrapreso un percorso 
che l’ha portata a diventare uno spazio creativo, punto 
di riferimento culturale per artisti, musicisti, letterati 
e appassionati d’arte.  
 

Quello tra vino e arte è un binomio indissolubile: due forme di piacere che richiedono di 

essere ugualmente coltivate con amore, pazienza e rigore.  

Avvicinandosi alla tenuta, situata a pochi chilometri dal borgo di Bolognano, si viene accolti 

dal Pulcino di David Bade e dal primo traliccio dell’alta tensione artistico, dell’italiano Franco 

Summa. Un anticipo delle oltre 40 opere esposte all’interno dell’azienda. Vigna e cantina 

sono luoghi dove si respira l’arte, ogni giorno, una galleria d’arte immersiva dov’è possibile 

passeggiare tra le creazioni di artisti contemporanei come Joseph Beuys, Mimmo Paladino, 

Pietro Cascella, Diego Esposito, Bizhan Bassiri, Franco Summa, David Bade, Gino Sabatini 

Odoardi, Simone Zaccagnini, Sandro Visca, Dino Colalongo e Mauro Berrettini. 

Il progetto culturale, e di vita, di Marcello Zaccagnini di fondere la sua passione per la 

vitivinicoltura con quella per l’arte viene sugellato il 13 maggio 1984. Quel giorno, all’interno 

della bottaia di Cantina Zaccagnini, il Maestro tedesco Joseph Beuys, noto per il suo impegno 

artistico, sociale e ambientale (i cui lavori sono stati esposti al Centre Pompidou di Parigi e alla 

Biennale di Venezia ed al quale è dedicata una sala permanente al MoMA di New York), tenne 

il dibattito “Difesa della Natura”, uno dei suoi lavori più significativi che continua a risuonare 

nel tempo come un monito e una fonte di ispirazione. 

Il Maestro poneva al centro di tutto il concetto dell’uomo come essere essenzialmente 

creativo in un continuo stato di evoluzione e l’urgenza di uno scambio culturale libero e non 

limitato tra gli uomini. Due lavagne servirono all’artista per tracciare schemi e disegnare 

concetti.  



 
 

 
 

   
 

“Difesa della Natura” fu un progetto artistico, ecologico, antropologico, un’opportunità per 

poter condividere analisi scientifiche ed intuizioni filosofiche. 

Joseph Beuys disse, riferendosi alla bottiglia del Tralcetto: “è un opera d’arte che ha del vino 

dentro”. 

Quel giorno accese in Marcello Zaccagnini una scintilla che legò indissolubilmente la passione 

per il vino, per l’arte e per il rispetto dell’ambiente. 

Da allora Cantina Zaccagnini ha ospitato e patrocinato numerose manifestazioni e progetti 

dedicati alle arti tra cui il “Premio Nazionale Giuseppe Prisco”, “Uvarte”, “Un fiore per Ivan” e il 

“Tralcetto dell’Amicizia”. 

  



 
 

 
 

   
 

 

 

 

 

 

 

 

5 
VINI 

  



 
 

 
 

   
 

L’impegno per la tutela della produzione locale e la valorizzazione del territorio 

contraddistinguono Cantina Zaccagnini; parte fondamentale del lavoro in azienda è la cura 

delle vigne, alle quali si presta attenzione in ogni dettaglio e la valorizzazione dei vitigni tipici, 

primi fra tutti il montepulciano, il trebbiano, il pecorino e la passerina. Tutte le uve vengono 

raccolte a mano e sottoposte ad un’accurata selezione. 

 

SAN CLEMENTE 

 

Il nome trae origine dalla splendida Abbazia di San Clemente a Casauria, proclamata 

monumento nazionale italiano fin dal 1894.  

 

• Montepulciano d'Abruzzo DOC Riserva Terre di Casauria 

• Trebbiano d'Abruzzo DOC 

 

  



 
 

 
 

   
 

CHRONICON 

 

I l  Chronicon Casauriense, a cui si  ispirano la l inea e le etichette, è la raccolta 
di cronache medievali  che riguardano l ’Abbazia di San Clemente a Casauria, 
redatta dal monaco Giovanni di Berardo, caratterizzata da pregiate 
i l lustrazioni e disegni a penna e attualmente conservata nella Biblioteca 
Nazionale di Parigi.  

 

• Pecorino d’Abruzzo DOC 

• Passerina d’Abruzzo DOC  

• Cerasuolo d’Abruzzo DOC 

• Montepulciano d’Abruzzo DOC 

 

  



 
 

 
 

   
 

IL TRALCETTO 

 

Per Cantina Zaccagnini il vino è un culto che trova la sua sintesi nella linea “Tralcetto”, 

caratterizzata da un piccolo tralcio di vite legato con raffia sul collo delle bottiglie, divenuto 

simbolo di eccellenza, passione e amore per l’arte e il vino. I tralcetti vengono raccolti dopo la 

potatura annuale nei vigneti della regione e apposti a mano su ogni bottiglia con una 

gestualità antica e artigianale che porta un tocco di magia sulle tavole di tutto il mondo. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

   
 

Il Tralcetto è oggi un ambasciatore del territorio e dei vini abruzzesi in tutto il mondo, 

rappresentando le radici più profonde su cui si fonda il legame tra vino e territorio. 

 

• Pecorino d’Abruzzo DOC 

• Trebbiano d'Abruzzo DOC 

• Terre di Chieti IGT Pinot Grigio 

• Terre di Chieti IGT Rosato 

• Cerasuolo d’Abruzzo DOC Rosato 

• Montepulciano d'Abruzzo DOC 

• Montepulciano d'Abruzzo DOC Riserva  

 

 

 

 

 

 

  



 
 

 
 

   
 

• Vino Spumante BRUT Blanc de Blancs 

• Vino Spumante BRUT Rosé 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

   
 

VINI DEALCOLATI 

 

Ad aprile 2024 Cantina Zaccagnini ha presentato la prima coppia di vini no-alcol: Vino 
Dealcolato Bianco e Vino Dealcolato Rosso, due prodotti capaci di andare incontro alle nuove 
tendenze di consumo. 

Queste etichette zero alcol hanno fatto il loro debutto sul mercato con uno splendido 
riconoscimento: la doppia medaglia d'argento ottenuta al Mundus Vini, rinomato concorso 
enologico internazionale. Il segreto di Tralcetto no-alcol risiede nell'utilizzo di tecnologie 
enologiche molto avanzate: grazie alla leggera pressione sottovuoto, l’alcol evapora a bassa 
temperatura in pochi minuti. Questa lavorazione consente di preservare il bouquet di profumi 
naturali del vino durante tutto il processo di estrazione dell’alcol e poterlo ri-dosare, integro, 
nel prodotto finito, preservando l'identità dei vini di partenza, per un'esperienza gustativa 
unica. 

Dal 2025 la linea no alcol di Zaccagnini si è arricchita di una nuova referenza: il Vino Spumante 
Dealcolato Bianco. Un passo naturale per una realtà che, oggi parte del Gruppo Argea, 
continua a distinguersi per lo spirito innovativo e l'utilizzo di tecnologie d’avanguardia. 

 

• Vino Dealcolato Bianco 

• Vino Dealcolato Rosso 

• Vino Spumante Dealcolato Bianco 

  



 
 

 
 

   
 

 

Ciccio Zaccagnini S.p.A. 
C.da Pozzo – Bolognano, Pescara – 

Italy 
 

T +39 085 8880195 
F +39 085 8880155 

info@canFnazaccagnini.it 

canFnazaccagnini.it 

 


